
Entrée

Chou farci, écume de lard fumé, huile de persil, pignons de pin

Plat

Filet de grondin, pommes de terre grenailles, noisettes, émulsion à l’ail des ours

 ou

Noix de veau cuite à basse température, céleri-rave, épinards et sauce barbecue aux datte

Dessert

Poire pochée, vinaigrette au miel, ganache légère au sarrasin, sorbet poire

Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert - 21,50€

Entrée / Plat / Dessert - 25€

Menu servi uniquement le midi, hors jours fériés

Suivez-nous : 

orizhon-restaurant

Menu du midi

Plat

Poulet pané, crème de pommes de terre, ketchup maison

Dessert

2 boules de glace au choix : vanille, pomme, pêche, chocolat, fruit de la passion,

mangue, fraise, pistache, citron, noix de coco.

Plat / Dessert 13€

Menu servi jusqu'à 10 ans.

Menu enfant

Du 24 au 28 Mars 2026
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