
Entrée

Courgettes grillées, ricotta locale aux herbes, pickles de radis et lardons

Plat

Filet de grondin perlon grillé, fenouil confit, riz bambou, sauce au curry breton

 ou

Travers de porc, blettes, blé fumé et jus de braisage à l’origan grec

Dessert

 Riz au lait à la vanille et à la noix de coco, confit de fraises

Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert - 21,50€

Entrée / Plat / Dessert - 25€

Menu servi uniquement le midi, hors jours fériés

Suivez-nous : 

orizhon-restaurant

Menu du midi

Plat

Poulet pané, crème de pommes de terre, ketchup maison

Dessert

2 boules de glace au choix : vanille, pomme, pêche, chocolat, fruit de la passion,

mangue, fraise, pistache, citron, noix de coco.

Plat / Dessert 13€

Menu servi jusqu'à 10 ans.

Menu enfant

Du 28 Avril au 02 Mai 2026
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