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Du 30 Juin au 04 Juillet 2026

Entrée

Jeunes carottes glacées, croustillant de fanes en tempura, émulsion a la liveche.

Plat

Filet grondin perlon, aubergine, haricots beurre, sauce vierge aux haricots et basilic
ou

Steak de beeuf grillé, confit de poivrons, brocoli et sauce a I’anchois

Dessert

Mousse légere au caramel beurre salé, palet breton croustillant, sorbet et crumble au cacao

Entrée | Plat OU Plat | Dessert - 21,50€
Entrée [ Plat | Dessert - 25€

Menu servi uniquement le midi, hors jours fériés

M. el

Plat

Poulet pané, creme de pommes de terre, Retchup maison

Dessert

2 boules de glace au choix : vanille, pomme, péche, chocolat, fruit de la passion,
mangue, fraise, pistache, citron, noix de coco.

Plat [ Dessert 13€

- N Suivez-nous :
Menu servi jusqu'a 10 ans. ﬁ
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	Menu du midi
	Du 30 Juin au 04 Juillet 2026
	Entrée
	Jeunes carottes glacées, croustillant de fanes en tempura, émulsion à la livèche.

	Plat
	Filet grondin perlon, aubergine, haricots beurre, sauce vierge aux haricots et basilic  ou
	Steak de bœuf grillé, confit de poivrons, brocoli et sauce à l’anchois Dessert Mousse légère au caramel beurre salé, palet breton croustillant, sorbet et crumble au cacao
	Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert - 21,50€ Entrée / Plat / Dessert - 25€
	Menu servi uniquement le midi, hors jours fériés


	Menu enfant
	Plat
	Poulet pané, crème de pommes de terre, ketchup maison

	Dessert
	2 boules de glace au choix : vanille, pomme, pêche, chocolat, fruit de la passion, mangue, fraise, pistache, citron, noix de coco.
	Plat / Dessert 13€
	Menu servi jusqu'à 10 ans.




