
Entrée

Tagliatelles de concombre, stracciatella et écorces de yuzu confit

Plat

Filet de merlu, betteraves confites, sarrasin, sauce au lait ribot et basilic

 ou

Suprême de volaille, tomates anciennes rôties, lentilles et jus de viande acidulé

Dessert

Pavlova au melon, coulis de fraises et sorbet aux fruits rouges

Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert - 21,50€

Entrée / Plat / Dessert - 25€

Menu servi uniquement le midi, hors jours fériés

Menu du midi

Plat

Poulet pané, crème de pommes de terre, ketchup maison

Dessert

2 boules de glace au choix : vanille, pomme, pêche, chocolat, fruit de la passion,

mangue, fraise, pistache, citron, noix de coco.

Plat / Dessert 13€

Menu servi jusqu'à 10 ans.

Menu enfant

Du 15 au 18 Juillet 2026
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