
Entrée

Palet de courge rôtie, fourme d’ambert , vinaigre de dattes et noix

Plat

Filet de dorade grise, potimarron grillé, riz bambou et sauce au curry

 ou

Dessous de palette de boeuf confit au vin de Madère, salade de chou rouge, 

chou blanc et wasabino

Dessert

Riz au lait à la fève tonka, gavotte croustillante et coulis de mangue au citron vert

Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert - 21,50€

Entrée / Plat / Dessert - 25€

Menu servi uniquement le midi, hors jours fériés

Menu du midi

Plat

Poulet pané, crème de pommes de terre, ketchup maison

Dessert

2 boules de glace au choix : caramel, vanille, pomme, pêche, chocolat, fruit de la passion,

mangue, fraise, pistache, citron, noix de coco.

Plat / Dessert 13€

Menu servi jusqu'à 10 ans.

Menu enfant

Du 03 au 07 novembre 2026

Suivez-nous : 

orizhon-restaurant
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